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Las provincias de la Patagonia han
posicionado al ambito agro-foresto-
industrial como uno de los ejes en su
proyeccion estratégica de desarrollo eco-
noémico y productivo, y a la potencialidad
de los recursos naturales como base de
la bioeconomia regional. En ese marco,
la optimizacién de las etapas del sistema
alimentario para obtener mas y mejor
alimento y productos de valor agregado,
la investigacion de nuevos productos ali-
menticios, la domesticacion de especies,
y las buenas practicas ecolégicamente
compatibles se constituyen como objeti-

vos prioritarios.

Los organismos, y en particular
los hongos, tienen un papel impor-
tante frente a los grandes retos glo-
bales que este desarrollo propone, y
constituyen fuentes de alimento, anti-
bidticos e instrumentos para mejorar
la eficiencia de diferentes procesos in-
dustriales. Son sustitutos renovables
para los productos de los recursos
fosiles, agentes de biodegradacion de
residuos, de promocién y proteccion
de cultivos agricolas y organismos
hospedadores para la produccion de
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nuevos farmacos biolégicos.

En este escenario, y a partir de las
lineas de investigacion aplicables que
viene desarrollando el Area de Pro-
teccion Forestal del CIEFAP, se gene-
ré, dentro del Proyecto estratégico de
Productos Forestales No Madereros,
un moédulo en el que se trata a los
hongos como recurso multiproduc-
to. El mismo se encuentra orientado
a la demanda regional y propone las
siguientes actividades:

« Dado que en Patagonia la recolec-
cion, el cultivo y la producciéon de
hongos comestibles son actividades
que brindan identidad a la regién
pero a la vez son actividades en
ciernes, este proyecto propone con-
tribuir al desarrollo de la micogas-
tronomia y el micoturismo con posi-
bilidades de constituirse en recursos
y fuente de trabajo para pequefios
productores de diferente nivel. Por
otro lado se busca potenciar y gene-
rar innovacién desde el Laboratorio
de Produccién de Blanco de Hongos,
construido en el campus del CIEFAP
a partir del proyecto FITR 2013 N° 7
del Aren .-

> Forestal.

o La produccién icticola requiere de
suplementos nutricionales de alta ca-
lidad que garanticen mayores creci-
mientos y mejora sanitaria. El CEAN
(Centro de Ecologia Aplicada de Neu-
quén) ha obtenido un importante au-
mento en la tasa de crecimiento de la

trucha arcoiris utilizando la fructifica-

Crecimiento de Grifola gargal

cién del hongo nativo Grifola gargal.
Este hongo es una especie degrada-
dora de madera nativa de Patagonia
que se destaca por su comestibilidad
y su sabor particular, caracteristicas
que la distinguen para ser seleccio-
nada en programas de domestica-
cién y produccion comercial. El pro-

» Patagonia Fungi

% |_' f o~ |
L HERSEKTS 4 AbtTES

oVinculacién con prestadores de servicios
turisticos y gastronomicos de la region.

o Organizacion de la cena de degustacion
de platos preparados con hongos silvestres
de Patagonia.

o Organizacion del laboratorio de sabores
con hongos.

o Organizacion de la semana “Fungi Gourmet”.

«Video de sendas y gastronomia con hongos.

o Acuerdos con propietarios rurales y de hoteleria
para el establecimiento de sendas micolégicas.

yecto desarrollard un protocolo de
produccién comercial sobre la base
de utilizacion de residuos vegetales
autdctonos , y coopera con el CEAN
en el desarrollo de sus proyectos.

o El aprovechamiento del recurso mi-
cologico silvestre necesita de in-
formacion de territorio para poder
planificar, estimar costos y producti-
vidades, y regular la actividad. Den-
tro de este proyecto se monitoreara
la presencia de las especies de interés,
asi como de especies peligrosas que
comparten ambientes, adecuando la
informacion fenoldgica, valores esti-
mados de productividad, y volcando
dicha informacién en sistemas de
informacién geografica. Esta herra-
mienta permitird asimismo detec-
tar, en base al conocimiento de los
ambientes donde fructifica cada una
de las especies, zonas potenciales de
aprovechamiento (que deberan ser
monitoreadas), analizando integral-
mente la viabilidad de la actividad,
calculando distancia, evaluando
presencia de caminos, etc.

» Otra actividad que brinda iden-
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tidad a la regién Patagdnica es la
produccion de fruta (fruta fina,
cerezas, nueces, etc.) y nuestro re-
curso forestal nativo e implantado.
Ambos sistemas sufren pérdidas
por enfermedades y plagas. Para las
cuales tradicionalmente, el uso de
fungicidas y fertilizantes sintéticos
han sido las primeras medidas de
produccién y control de enferme-
dades, respectivamente. Sin em-
bargo, estas medidas estan siendo
reemplazadas a nivel mundial con
biofertilizantes y agentes de control
biolégico de enfermedades a través
de la utilizacién de microorganis-
mos. En el CIEFAP hemos selec-
cionado potenciales organismos
biocontroladores contra enferme-

Actualmente estas enzimas se impor-
tan. A nivel mundial existen princi-
palmente 3 empresas que producen
pectinasas y todas utilizan cepas del
hongo Aspergillus. En el CIEFAP he-
mos seleccionado hongos nativos
productores de enzimas pectinoliticas
que son las encargadas de clarificar el
jugo. En el marco de un convenio con
el INTI se esta realizando la caracteri-
zacion del proceso de fermentacion y
escalado a escala semi-industrial.

La industria farmacéutica necesi-
ta de bibliotecas quimicas para el
descubrimiento y la validacién de
nuevos farmacos. Los microorga-
nismos, y los hongos en particular,
son una de las fuentes que generan
metabolitos que poseen las aplica-

Frutas de frambuesa y cereza atacadas por hongos causantes de enfermedades de
postcosecha. (A) Sintomas de pudricion en frambuesas causados por Penicillium
crustosum, (B) Vista al microscopido de la morfologia del hongo. (C) Sintomas de

pudricion en cerezas causados por Mucor piriformis. (D) Vista al microscopido de

la morfologia del hongo.

Fotografias publicadas por Lépez, Sangorrin y Pildain Canadian Journal of Plant

Pathology 38: 511 - 516 (2016).

dades en fruta fina y Austrocedrus
chilensis 'y, en el marco de este pro-
yecto, se pretende avanzar con un
producto piloto

« El procesamiento de la fruta para la
produccién de jugos requiere del uso
de enzimas que aumenten los rendi-
mientos de exprimido y clarificado.
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ciones mas facilmente industria-
lizables porque son quimio-orga-
notroficos, presentan una alta tasa
de crecimiento en un ciclo de vida
corto y generan grandes cantidades
de biomasa en poco tiempo. Los
bosques andino patagénicos son un
banco de recursos genéticos muy
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poco explorados, donde los hongos
degradadores de la madera son una
constante muy importante, con po-
tencialidad de produccion de com-
puestos bioactivos con propiedades
medicinales. Desde el CIEFAP he-
mos identificado a la mayoria de
estos hongos, asociandolos con los
hospedantes, reportando su distri-
bucién, diversidad genética y tipo
de pudriciones que ocasionan, entre
otros datos. Como resultado de este
trabajo se ha generado una colec-
cion de cultivos representativa de la
diversidad de la region que nos per-
mite desarrollar nuevas lineas de in-
vestigacion en relacion con la iden-
tificacion de compuestos bioactivos
presentes en hongos degradadores
de la madera endémicos de los bos-
ques nativos de la Patagonia Andina
con potencialidad para ser utiliza-
dos como suplementos dietarios o
farmacos por su accién beneficiosa
para la salud humana.

Por tratarse de sectores agro-foresto-
industriales de alto impacto local y na-
cional se espera que los resultados sean
aplicables y extensivos a todas las produc-
ciones semejantes, y que tengan posibili-
dades de ser escalados a nivel comercial.
El desarrollo de estas tecnologfas, con su
posterior escalado, implicaria un servicio
a las industrias en cuestion, que permi-
tirfa mejorar la calidad y el rendimiento,
bajando costos de produccion.

Por otra parte, el desarrollo de
productos con potencial nutracéuti-
co o farmacologico de origen natu-
ral presenta una oportunidad tnica
en la industria farmacéutica, con
aplicaciones variables, desde la esti-
mulacién natural del sistema inmu-
ne, la potenciacion de mecanismos
antioxidantes (procesos anti-edad)
y como coadyuvante en diversas en-
fermedades autoinmunes o de origen
complejo como el cancer.@



