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27 EVALUACION FiSICA, QUIMICA Y BIOLOGICA DE MIELES PRODUCIDAS POR ABEJAS
SIN AGUIJON EN EL NORTE DE ARGENTINA
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Las abejas sin aguijon son nativas de |los tropicos y subtropicos. En la Replblica Argentina se ha reportado
la presencia de al menos 20 especies (Hymenoptera: Apidae: Meliponinae). Actualmente, la miel producida
por estas abejas no esta incluida en el Codex Standard para miel ni en el Cédigo Alimentario Argentino,
sin embargo es utilizada como alimento y en medicina popular para el tratamiento de diversas afecciones
humanas. Existe poca informacion sobre las caracteristicas que le otorgan estas cualidades. El objetivo
del presente trabajo consistio en estudiar las caracteristicas fisicas, quimicas y biolégicas de la miel de
meliponinos producida en el norte argentino para facilitar su estandarizacion.

Se analizaron 12 muestras obtenidas en las provincias de Chaco, Formosa, Misiones y Tucuman. Los analisis
incluyeron: humedad, color, conductividad eléctrica, pH, acidez libre (realizados bajo las técnicas que
establece el reglamento técnico MERCOSUR “Identidad y Calidad de la miel”), glucosa y fructosa (método
enzimatico) y fenoles totales utilizando el reactivo Folin-Ciocalteau. La actividad antiinflamatoria fue evaluada
mediante la inhibicion de la enzima lipoxigenasa (acido linolénico a 234 nm) y la actividad antioxidante total
por el método del radical ABTS.+ a 734 nm. Los resultados obtenidos se presentan a continuacion: humedad
(22,0 - 31,0 %), acidez libre (38,8 - 271,99 meq/kg), conductividad eléctrica (0,52 - 1,92 ms/cm), color (25 -
150 mmPfund), pH (2,45 - 3,83), acidez libre (38,8 - 271,9 meq/kg), glucosa (20 - 41%) Fructosa (24 - 73%)
y fenoles totales (0,48 - 2,21 mg/gr de miel). Todas las mieles evaluadas presentaron actividad inhibitoria
de la enzima lipoxigenasa y capacidad depuradora del radical ABTS.+. La caracterizacion fisicoquimica y
evaluacién de la actividad biologica de las mieles de abejas sin aguijén proveera la informacion necesaria
para establecer los estandares de calidad y promover su uso y valorizacion.
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En trabajos previos se realizé un estudio comparativo de la capacidad antioxidante de muestras de propo-
leos recolectadas mensualmente durante un ano a partir de colonias de Apis mellifera en Calingasta, provin-
cia de San Juan, Argentina utilizando dos métodos de extraccion (por raspado y por mallas). Los resultados
obtenidos revelan que |los propéleos colectados durante el mes de Noviembre poseen mayor capacidad
antioxidante (actividad depuradora de radicales libres) y se observé una correlacion significativa y positiva
entre dicha actividad y el contenido de compuestos fendlicos. En el presente trabajo se realizd un estudio
comparativo de la capacidad antibacteriana y antifingica de dichos propéleos agrupando las muestras obte-
nidas en primavera, verano, otofno e invierno separadamente con el proposito de seleccionar los mas activos
> para elaborar un producto de interés para la industria farmacéutica y/o cosmeética.
La actividad antibacteriana se determind cualitativamente mediante ensayos bioautograficos y cuantitati-
vamente estableciendo la concentracién inhibitoria minima (CIM) y concentracion fungicida minima (CFM)
mediante ensayos de macrodilucién en medio sdlido. Los resultados obtenidos indican que los extractos
hidroalcoholicos de propoleos obtenidos en primavera, verano, otofio e invierno son activos frente a aisla-
mientos clinicos de Staphylococcus aureus resistente a meticilina (SARM) obtenidos de lesiones cutaneas,
con valores de CIM de 30 pg/ml.
Todos los extractos resultaron activos frente a cinco cepas de hongos levaduriformes (Candida albicans, C.
tropicalis, C. parasilopsis, C. glabrata y C. guilleirmondii) con valores de CFM entre 30y 120 ug/ml. En todos
— los casos se observé una correlacion positiva entre la potencia antibidtica y el contenido de compuestos
fendlicos.
Los resultados obtenidos indican que los extractos de propéleos de Calingasta podrian ser utilizados como
antimicrobianos de aplicacién topica frente a infecciones por SARM y Candida spp.
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