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como aditivo de alimentos funcionales, mejorando
la salud del consumidor.

Palabras clave: hidrolizado enzimatico -
Phytolaccaceae - suero lacteo.

A5-46. VALIDACION DEL USO DE SiDA
TUBERCULATAY SIDARHOMBIFOLIAEN EL
TRATAMIENTO DE ACCIDENTES OFi-
DICOS CON BOTHROPS DIPORUS. Barbara
V. Ricciardi Verrastro', Ana M. Torres!, Gabriela
A. L. Ricciardi', Armando I. A. Ricciardi’, Eduar-
do S. Dellacassa’. ' Facultad de Ciencias Exactas
vy Naturales y Agrimensura, UNNE. Av. Libertad
5470 (3400), Corrientes, Argentina. 2 Catedra de
Farmacognosia y Productos Naturales, Facultad
de Quimica. Universidad de Ia Republica. Mon-
tevideo, Uruguay. "barb_ricciardi@hotmail.com
Las especies del género Sida, conocidas como
“escobadura”, “afata”. “escoba”. “pichana”, son uti-
lizadas en etnomedicina como antinflamatorias,
antimicrobianas y analgésicas. En particular, S
rhombifolia L. es citada como antiveneno de vibo-
ras en forma de cataplasma de hojas. Considerando
que las especies no son facilmente diferenciables
por quienes las utilizan, se han estudiado dos de ellas
para comprobar este uso. Sobre la base de una pros-
peccion geografica previa del género Sida en Co-
rrientes (Argentina), se colectd material vegetal de
S. tuberculata R.E. Fries y de S. rhombifolia. v se
procedio a su sccado por venteo. Se prepararon
extractos acuosos (1), alcoholicos (2) y hexénicos
(3) por maceracion de las partes aéreas molidas (ta-
miz 12), desecados con rotavapor al vacio. El
screening in vitro de la actividad inhibitoria sobre
un pool de veneno de yarara chica secado al vacio
se realizo por SDS-PAGE, y se observo que todos
los extractos tienen alguna actividad debido a la dis-
minucion de intensidad o a Ia desaparicion de ban-
das. Todos disminuyeron la intensidad de las ban-
das correspondientes a enzimas coagulantes (33,5-
56 KDa) y ¢l extracto (3) de S. tuberculata (St) fue
el que mas disminuy0 las fosfolipasas (11-15 KDa).
Se analizaron las actividades inhibitorias de: coa-
gulacion (técnica del plasma recalcificado),
hemolisis (placas de agar sangre- fosfatidilcolina)
y proteodlisis (SDS-PAGE con caseina) del vencno
de yarara chica. Todos los extractos presentaron una
actividad leve, entre el 24-35 % de recuperacion del
tiempo de coagulacion normal, con mayor activi-
dad en el (2) de S. rhombifolia (Sr). Las dos espe-

cies presentaron muy poca actividad antihemolitica,
y fue el extracio (3) de St el mas activo (17 %). Por
oftra parte, los extractos (2) de Sty Sr inhibieron un
100 % la accion de las proteasas del veneno de
yarara. En conclusion, si bien estas especics resul-

« taron poco activas contra el veneno de B. diporus,

mostraron una importante accion sobre las proteasas
v las enzimas coagulantes, por lo que debera ade-
cuar su uso en ese sentido.

Palabras clave: actividad alexitera - SDS-PAGE -
pruebas in vitro.

AS5-47. PROPIEDADES NUTRICIONALES Y
FUNCIONALES DE HARINAS DE CAPSICUM
PUBESCENS RUIZ Y PAVON. Marisa A.
Rivas™?, Catiana Zampini®, Roxana M.
Ordoiiez'?, Maria R. Alberto'*, Maria L. Isla’".,1
Facultad de Ciencias Naturales e Instituto Mi-
guel Lillo, U.N.T. San Lorenzo 1469 (4000), San
Miguel de Tucuman, Argentina. 2 Citedra de
Botanica Sistemitica y Fitogeografia. Facultad
de Ciencias Agrarias. Universidad Nacional de
Jujuy. San Salvador de Jujuy, Argentina. *
INQUINQA-CONICET. “misla@tucbbs.com.ar.
Los frutos de Capsicum pubescens Ruiz & Pav. se
comercializan en el noroeste argentino en merca-
dosy ferias regionales y se la conoce como “locoto™.
Sus frutos se consumen frescos o secos y molidos.
En este trabajo se planted como objetivo determi-
nar la calidad nutricional y funcional de harinas de
“locotos”. Las harinas se obtuvieron de la liofili-
zacidn de “locotos” verdes, amarillos y rojos. Se
realizaron extracciones diferenciales con distintos
sistcmas de solventes. Los compuestos con valor
nutricional como carbohidratos y proteinas, y los
compuestos con valor funcional como compuestos
fenodlicos totales, flavonoides, taninos, entre otros,
se determinaron mediante métodos espectro-
fotométricos. Se evalud la capacidad antioxidante
para todos los extractos (acetona-agua y etandlico)
obtenidos de los “locotos™ (ensayo de depuracion
del radical cation ABTS vy ensayo de proteccion de
la oxidacion del B-caroteno). También se evalud
actividad antiinflamatoria (actividad inhibitoria de
lipoxigenasa). Los cfectos mutagénicos se analiza-
ron mediante ¢l ensayo de retromutacidn de
Salmonella typhimurium (TA98 y TA100). Los re-
sultados demuestran que las harinas de los “locotos”
contienen de 11 a 14 % de azucares totales y de
0.14 a 0.2 % de proteinas solubles. El contenido de
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compucstos fendlicos fuc de 0.6 a 0.8 g EAG/100g
harina. Tambi¢n se detectd la presencia de compues-
tos como carotenoides, vitamina C. fibras entre otros.
Los extractos presentaron actividad antioxidante con
valores de concentracion depuradora del 50 % de

los radicales ABTS (CD, ) de 0.7a3,2 ug EAG/ml .

y concentracién inhibitoria del 50 % de la peroxi-
dacién de lipidos(Cl, ) de 1.2 a 15.4 pg EAG/ml.
Se demostrd capacidad inhibitoria sobre la enzima
proinflamatoria LOX (CL 1.4-3.8 mg/ml) y ausen-
ciade genotoxicidad. Los “locotos” estudiados, tan-
tos los verdes como los amarillos y rojos, presentan
un alto contenido en compuestos fendlicos y tienen
potencial como fuente de antioxidantes y anti-
inflamatorios naturales lo que los hacen de especial
intercs para la claboracion de complementos alimen-
ticios o aditivos.

Palabras clave: locotos - harinas - actividad biold-
gica.

A5-48. ESTUDIOS NUTRICIONALES Y
FUNCIONALES DE PREPARACIONES DE
CAPSICUM PUBESCENS RUIZ Y PAVON.
Marisa A. Rivas™?, Catina Zampini'®, Roxana M.
Ordofiez'?, Maria I. Isla*¥. ! Facultad de Cien-
cias Naturales e Instituto Miguel Lillo, U.N.T. San
Lorenzo 1469 (4000), San Miguel de Tucuman,
Argentina. > Ciatedra de Botanica Sistemdatica y
Fitogeografia. Facultad de Ciencias Agrarias.
Universidad Nacional de Jujuy. San Salvador de
Jujuy, Argentina. * INQUINOA-CONICET.
‘misla@tucbbs.com.ar.

Capsicum pubescens Ruiz & Pav. es una especie
originaria de la zona andina. S¢ los considera entre
los mas picantes del género v forma parte de los
platillos autoctonos de estas regiones. En la Argen-
tina se comercializan sus frutos y derivados en mer-
cados y ferias regionales. Se utiliza para condimen-
tar sopas, salsas, guisos y rellenos de empanadas y
s¢ lo conoce como “locoto”. El objetivo de este tra-
bajo fue analizar su composicion nutricional v cali-
dad funcional en diferentes preparaciones de C.
pubescens con el fin de simular las condiciones a
las que son sometidos los frutos frescos durante su
procesamiento. Se trabajo con “locotos™ verdes,
amarillos y rojos, a partir de preparaciones acuosas
v alcoholicas con v sin calentamiento. Mediante
métodos espectrofotométricos se cuantificaron com-
puestos con valor nutricional como proteinas y azu-
cares y compuestos con valor funcional, como com-
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pucstos fendlicos totales (cxpresados en equivalen-
tes de acido galico, EAG), flavonoides, entre otros,
Sc analizé la capacidad antioxidante (ensayo de
depuracion del radical cation ABTS y ensayo de
proteccion de Ia oxidacion del B-caroteno). Los re-
sultados indican que ¢l contenido de carbohidratos
solubles en las preparaciones acuosas fue de 2 a 3.2
%, mientras que para las alcohodlicas fue de 0.3 a
0.6 %; ¢l de las proteinas estuvo entre 0,010y 0,13
%. Los compuestos fendlicos totales fucron de 50 a
70y 8a 11 mg EAG/100 g de fruto fresco para las
preparaciones acuosas vy alcoholicas respectivamen-
te. También se determind la presencia de compues-
tos fendlicos no flavonoides, flavonas v flavonoles.
entre otros. Los extractos polifendlicos presentaron
actividad antioxidante con valores de concentracion
depuradora del 50 % de los radicales ABTS (CD,)
de 0,12 a 7 pg EAG/ml v concentracion inhibitoria
del 50 % de la peroxidacion de lipidos (CI,) de 0.5
a9 pg EAG/ml. El aporte proteico y de carbohidratos
fue bajo. Los datos de actividad antioxidante de las
preparaciones que fueron sometidas a calor indica-
rian que algunos de los compuestos responsables
serian termoestables, por ello los frutos pueden usar-
se para diferentes preparaciones que requieran ca-
lor. ya que son capaces de retener la mayor parte de
su actividad antioxidante después de la coccion.
Palabras clave: locoto - preparaciones - actividad
antioxidanie.

A5-49. EVALUACION DE LA CAPACIDAD
ANTIOXIDANTE Y DEL CONTENIDO DE
COMPUESTOS FENOLICOS DE LAS ESPE-
CIES NATIVAS DEL GENERO VERBENA L.
(VERBENACEAE) DE LA PROVINCIA DE
BUENOS AIRES, ARGENTINA. Gabriela Ro-
cha, Natalia Grignoli, Anabella Curri, Adriana
Rosso, Monica Parisi’. Departamento de Cien-
cias Basicas, Universidad Nacional de Lujén,
Ruta 5 y 7 (6700), Lujan, Buenos Aires, Argenti-
na. ‘monicaparisiunlu@gmail.com

En los altimos afios la biisqueda de fuentes natura-
les de compuestos con actividad antioxidante ha
adquirido gran importancia. El aprovechamiento de
residuos agroindustriales (cascara, piel o semillas
de plantas, frutas o vegetales) asi como de plantas
medicinales han cobrado importancia debido a su
clevado contenido en antioxidantes; sin embargo,
no todos los vegetales los producen en la misma
cantidad v tipo. Ademas. el empleo de antioxidantes



