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Utilizacion del alperujo como sustrato para el crecimiento microbiano
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El proceso de produccion de aceite de oliva mediante el sistema centrifugo de dos fases deja tras
de si un residuo semisoélido, denominado alperujo. Se obtienen hasta 80 ton de alperujo por cada
100 ton de aceitunas procesadas. El alperujo tiene un alto contenido de humedad (65 %) y
contiene polifenoles, en concentraciones del orden de 50 g/kg, los cuales son toxicos y
altamente contaminantes para el suelo y cursos de agua. Sin embargo, todavia no se ha
solucionado satisfactoriamente la disposicion de este residuo. En este trabajo evaluamos la
capacidad de un extracto acuoso de alperujo (EA) para sostener el crecimiento de distintos
microorganismos, en un intento por buscar una alternativa econdémicamente viable para este
residuo. Los microorganismos utilizados fueron aislados mediante la técnica de enriquecimiento
de muestras de alperujo (~2 g) en medio minimo mineral (KH,PO, 0,25%, NaHPO,4 0,25%
NH4NO; 0,1%) durante 5 dias a 30°C con agitacion constante (200 rpm ). Del sobrenadante se
aislaron: 1 hongo, 6 levaduras y 8 cepas bacterianas, las cuales estan siendo identificadas. Entre
las levaduras se encontraba la cepa productora de carotenos Rhodotorulla spp. Se ensayo la
capacidad de un extracto acuoso de alperujo (EA) para sostener el crecimiento de Rhodotorulla
spp y de una de las cepas bacterianas aisladas. Los dos microorganismos seleccionados
presentaron crecimiento a partir de la dilucion % de EA estéril. Ademas se encontré una
relacion inversa entre el crecimiento microbiano y la concentracion de EA. Ninguno de los
organismos utilizados logré decolorar los EA de alperujo, ni reducir el contenido total de
polifenoles. Estos resultados demuestran que el EA de alperujo, pese a su contenido de
polifenoles, puede ser utilizado como sustrato para el crecimiento de diversos microorganismos,
entre ellos algunos con interés biotecnoldgico como Rhodotorulla spp. Esta estrategia brinda
una alternativa para valorizar este residuo.
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