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EFECTO ANTIMICROBIANO DE COMPUESTOS SOLUBLES Y VOLATILES
P-31 PRODUCIDOS POR UNA BACTERIA AISLADA DE JUGO DE CANA DE AZUCAR
DE TUCUMAN SOBRE FITOPATOGENOS

Farfdn MA', Claps MP?, Gordillo MA', Romero ME'

'Instituto de Biotecnologfa. FBQyF. UNT Ayacucho 471. Tucuman. *PROIMI. Tucumén.
Argentina. E-mail: romeromariaesterdelvalle @ gmail.com

En las ultimas décadas se trabajo para encontrar alternativas amigables con el medio ambiente y la salud
humana en el control de patogenos de los cultivos. Una bacteria aislada de jugo de cafia de azlicar en
Tucuman (P22) produjo metabolitos antimicrobianos, inhibiendo el crecimiento de E. coli AB1133 y E. coli
DH5a (cepas testigo). El objetivo de este trabajo es determinar dicha accion antimicrobiana en fitopatégenos
para cultivos de importancia en el NOA, asimismo caracterizar, de manera preliminar, la naturaleza de los
compuestos responsables del efecto antimicrobiano. Se realizaron fermentaciones en Medio Estandar, a
27°C, 260 rpm durante 96 h. El sobrenadante (SN) se obtuvo por centrifugacion (15000 rpm, 10 min). La
actividad antimicrobiana de los compuestos solubles del mismo fueron determinados mediante la técnica de
pocillos en placa, frente a las bacterias fitopatogenas: Pseudomonas syringae pv tomato DC3000 y
Pseudomonas viridiflava. La unidad de actividad (UA) fue calculada con las cepas testigo E. coli, referida a
1 ml (UA/mL). La presencia de compuestos volatiles (Voc’s) producidos por P22 fue evaluada por el método
de enfrentamiento simultineo en cajas de Petri frente a los hongos fitopatogenos Botrytis sp. y
Colletotrichum acutatum. Para E. coli AB1133 se observo inhibicion hasta la dilucion 1/2 (Titulo 40
UA/mL), en tanto para P. syringae pv tomato y P. viridiflava se produjo inhibicion hasta las diluciones 1/3 y
1/4 respectivamente. Mediante el método de las dobles reciprocas, se pudo calcular la CIM para las bacterias
en estudio, mostrando mayor sensibilidad a los compuestos solubles P. viridiflava. Los Voc’s producidos por
la bacteria inhibieron el crecimiento de Botrytis sp. y Colletotrichum durante 15 y 10 dias respectivamente.
Los resultados del trabajo demostraron que tanto el SN (compuestos solubles) y los Voc’s (accion directa de
P22) presentaron accion antimicrobiana. Por lo que se propone considerar a P22 en la composicion de un
fitosanitario para ser empleado en control bioldgico.

PRODUCCION DE ENZIMAS HIDROLITICAS A PARTIR DE RESIDUOS
P-32 OBTENIDOS DE LA EXTRACCION ACUOSA DE ACEITE DE SOJA ASISTIDA POR
ENZIMAS UTILIZANDO Brevibacillus agri E12
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La demanda creciente de preparados enzimaticos en procesos de extraccion de productos alimenticios se
debe a la economia del proceso de extraccion acuosa asistida por enzimas (PEAAE) comparado con la
extraccion con solventes. Sin embargo, presentan un alto costo operativo. Los residuos de la extraccion de
aceite de soja por procesamiento enzimatico presentan caracteristicas quimicas y nutricionales de interés
industrial. Por ello, se pueden utilizar como sustratos para la produccion de enzimas hidroliticas. El objetivo
del trabajo es producir enzimas empleando residuos de PEAAE y Brevibacillus agri E12. Para la produccion
de enzimas se usaron los medios de cultivo R1, formulado a partir de los residuos obtenidos del PEAAE:
fraccion liquida 5% (v/v), so6lidos 10% (p/v), y Luria-Bertani (LB, referencia). La fermentacion se llevo a
cabo a 37°C a 180 rpm durante 24h. Se determinaron las actividades enzimaticas en ambos sobrenadantes de
cultivo utilizando técnicas semicuantitativas y cuantitativas. Para la deteccion semicuantitativa se empleo la
técnica de difusion en agar (indice Pz, didmetro de la colonia/didmetro del halo transparente) utilizando leche
descremada (proteasa; Pz p=0,41£0,03; Pz;=0,54+0,02), carboximetilcelulosa (CMC) (celulasa;
P15=0,51%0,04; Pzz;=0,59+0,03) y emulsion yema de huevo (fosfolipasa; Pz 5=0,43+0,04; Pzz,=0,48+0,02).
Para la deteccion cuantitativa se emplearon los siguientes sustratos: azocaseina para proteasa (LB: 58,90
U/ml+0,2; R1: 53,42+0,3 U/ml), CMC para celulasa (LB: 3,02+0,41 U/L; R1: 3,39+0,44 U/L) y yema de
huevo para fosfolipasa (LB: 99,42+0,08 U/ml; R1: 72,44+0,10 U/ml). Ademas, el sobrenadante de cultivo de
R1 se evalu6 en un PEAAE. Paso 1: relacion solido-liquido 1:10, a 50°C, durante 24 h, a pH9. Paso 2:
relacion liquido-liquido 1:10, a 50°C, durante 4 h, a pH9. Los rendimientos respecto a la harina (12,53+0,52
%) y crema (68,12+0,92 %) fueron promisorios. Sin tratamiento enzimatico no se pudo recuperar aceite. Los
resultados muestran una potencial revalorizacion de residuos industriales.
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