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RESUMEN

INTRODUCCION: Los prebidticos son ingredientes alimentarios, selectivamente fermentados, que
producen cambios especificos en la composicion y/o actividad de la microbiota gastrointestinal.
Entre los prebidticos emergentes, se incluyen los xilooligosacaridos (XOS) derivados del xilano,
producidos por hidrolisis enzimatica, y aquellos producidos a partir de cascara de arroz tendrian
un impacto en microorganismos probidticos. OBJETIVO: Analizar el efecto de XOS sobre el
proteoma diferencial de Bifidobacterium animalis e identificar proteinas sobrereguladas claves en
la asimilacion de los mismos. MATERIALES Y METODOS: Bifidobacterium animalis subsp. lactis
BB-12® fue seleccionado como probiético modelo para este estudio, y cultivado durante 72 h, en
el medio LAPTG suplementado con diferentes fuentes de carbono (glucosa, inulina y XOS) a una
concentracion final de 2 g/L. Los XOS fueron obtenidos por hidrdlisis enzimatica de xilano extraido
a partir de cascara de arroz. Para los estudios protedmicos se realizé la ruptura de los pellets
celulares con nitrogeno liquido. Los LC-MS/MS de estos extractos de proteina se realizaron en
CEQUIBIEM - Universidad de Buenos Aires. Los espectros obtenidos fueron analizados con los
programas Proteome Discoverer v.2.1, utilizando como base de datos la secuencia de
Bifidobacterium animalis subsp. lactis AD011 (UP000002456). El analisis estadistico de los datos
fue llevado a cabo con el software Perseus v.1.5.8.5. Se consideré como proteinas expresadas de
manera diferencial en los distintos medios a aquellas que mostraron un aumento de por lo menos
dos veces en su abundancia, con un p < 0,05. RESULTADOS: A través del analisis protedmico se
observo que todos los medios con XOS, complementados o0 no con inulina, registraron 6 proteinas
sobrereguladas relacionadas al catabolismo de oligosacaridos derivados del xilano, comparados
con medios suplementados con glucosa o inulina. que incluyen una B-xilosidasa (EC 3.2.1.37),
capaz de hidrolizar XOS hasta el grado de xilosa, y tres posible a-L-arabinofuranohidrolasa (EC
3.2.1.55), hidrolizando los grupos sustituyentes a-L-arabinofuranosas, desramificando los XOS
utilizados. Finalmente, dos isomerasas, una xilosa isomerasa (cataliza la isomerizacion de D-xilosa
a D-xilulosa) y una arabinosa isomerasa (cataliza la isomerizacién de L-arabinosa a L-ribulosa)
estarian sobrereguladas en estos medios, posiblemente por la presencia de los monomeros
generados por las enzimas anteriormente mencionadas. Entre los dos medios suplementados con
XOS (con y sin inulina) no se encuentran proteinas expresadas diferencialmente asociadas al
metabolismo de carbohidratos. DISCUSION Y CONCLUSIONES: Del analisis proteémico, se
confirmd que los XOS generados enzimaticamente a partir de subproductos alimentarios tuvieron
un efecto notorio en la expresion de diferentes proteinas, las cuales actuaron no solamente en la
degradacién de estos oligosacaridos, sino, en las distintas rutas de asimilacion de la xilosa y
arabinosa. En este sentido, Bifidobacterium spp. son capaces de asimilar monosacaridos de
oligosacaridos no digeribles por medio de la via de la D-fructosa-6-fosfato (derivacion bifida). Los
resultados de este trabajo confirmarian BB-12 posee la capacidad metabdlica para utilizar XOS y
asimilarlos por esta deviacion. En conclusion, los XOS producidos enzimaticamente a partir de
biomasa utilizada como subproducto tienen potencial como prebidticos por influir en el catabolismo
de microrganismos probidticos.
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