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Los oligosacaridos prebidticos se caracterizan por ser resistentes a la digestion y las condiciones acidas
del tracto gastrointestinal, para llegar al colon sin alteraciones en su estructura, donde seran utilizados
selectivamente por los microorganismos de la microbiota. Las enzimas de la membrana del borde del
cepillo del intestino delgado de mamiferos juegan un papel importante en la digestiéon de los
oligosacaridos. Varios estudios in vitro e in vivo han demostrado la capacidad de estas enzimas para
degradar ciertos carbohidratos "no digeribles" en diferente grado en funciéon a su estructura. El
objetivo de este estudio fue evaluar la digestibilidad de oligosacaridos derivados de lactulosa (OsLu)
usando extracto de intestino delgado de cerdo (BBMV) y rata (RSIE) liofilizados que contienen las
enzimas de la membrana del borde del cepillo. Los oligosacdridos se sintetizaron a partir de lactulosa
(Lu) (300 g L-1), utilizando un extracto libre de células que contiene [-galactosidasa de
Acidipropionibacterium acidipropionici LET120 (1.3 U mg-1). El producto de sintesis, se semi-purificd
con carbon activo resultando en una mezcla de monosacéridos (4.6% de fructosa y 1.8% de galactosa);
39.9% lactulosa; DI-OsLu (1.7% alolactulosa, 1.6% 6-galactobiosa y 7.9 % de otros disacéridos), TRI-
OslLu (25.1% 6galactosil lactulosa *B-Gal-(1->6)-B-Gal-(1-> 4)-Fru], 17.4% de otros trisacaridos), y
53.6% de OsLu totales. Para evaluar la degradacidn de OsLu por las enzimas intestinales, se incubaron
10 mg mL-1 de liofilizado de intestino delgado de cerdo o rata rehidratado en PBS pH 7 con 0.2 mg mL-
1 de LET120-OsLu y se incubd a 37 2C y 750 rpm. Se tomaron muestras alas 0, 1, 2, 3.5y 5 h, se
inactivaron las enzimas por calentamiento y se analizaron por cromatografia gaseosa (GC-FID). Al
finalizar la reaccién, el remanente de LET- 120 OsLu fue del 79.3% para los digeridos con BBMV vy
del 86.8% luego de la digestion conRSEl. Los disacaridos de las mezclas, galactosil-fructosas y
galactosil-galactosas fueron poco propensos a la hidrolisis e incluso se detectd sintesis de estos
compuestos. El grado y la tasa dehidrdlisis a las 3.5 h de digestion fueron 0.0 en ambos disacaridos.
Con respecto a los trisacaridos, B(1->6)-galactosil-lactulosa fue mas sensible a la digestidon con RSEI
(77.8%) comparado con BBMV(62.5%). Los oligosacaridos producidos por A. acidipropionici LET120 a
partir de Lu podrian exhibir un buen potencial prebidtico, debido a su elevada resistencia a las enzimas
digestivas del intestino delgado. Los resultados del presente estudio revelaron que la digestion
intestinal in vitro con BBMV y RSEI degradd parcialmente los OsLu sintetizados por propionibacterias.
Esta informacion resulta relevante para conocer la concentracidn de prebidticos que accedera al colon
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y ejercera sus efectos en la salud del consumidor.

Palabras clave: prebibticos, intestino delgado, OsLu, digestibilidad.
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