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PRÓLOGO

Hace 30 años atrás, la Universidad Nacional de Río Cuarto, iniciaba las Jornadas de 
Actualización Técnicas Científicas en Producción Porcina, con el objetivo de contribuir al mejor 
desempeño de los profesionales en esta producción, coincidiendo con la aparición en nuestro 
país de las primeras granjas de alta producción porcina. Queremos compartir este trigésimo 
aniversario con todo el sector de la producción porcina nacional y del Mercosur, en el 
convencimiento de que, como institución pública formadora de recursos humanos 
especializados, hemos y estamos cumpliendo con ese propósito. Por todo ello estamos 
convocando a quienes dieron origen a esta iniciativa, quienes han participado activamente 
durante estos años consolidándola y a todos aquellos que de una manera u otra hoy tienen la 
necesidad de encontrar un lugar donde las distintas temáticas que hacen al presente y futuro del 
sector sean abordadas y debatidas por los referentes mas reconocidos a nivel internacional.

El XIº Congreso Nacional de Producción Porcina (CNPP11), las XVII Jornadas de 
Actualización Porcina (XVII JAP) y el VIº Congreso del Mercosur de Producción Porcina, que 
se realizará en la ciudad de Salta entre el 14 al 17 de agosto de 2012, esta es una nueva apuesta 
de la UNRC, la Facultad de Ciencias Veterinarias de la UBA, el INTA, el gobierno de Salta y 
otras organizaciones oficiales y privadas, para alcanzar el objetivo de convertir al cerdo en una 
alternativa alimenticia, que como figura en el Plan Estratégico Agroalimentario Nacional 
duplique la producción y mejor aún como señaló la señora Presidenta de la Nación, se supere el 
objetivo planteado para el 2020.

En este Congreso, además de las tradicionales conferencias técnicas de economía, 
administración, medio ambiente, sanidad, instalaciones y manejo entre otras presentados por 
destacados docentes e investigadores de nuestros países. Se realizarán 2 mesas redondas para 
abordar junto con 3 especialistas los siguientes tópicos: Producción, Manejo y Uso de los 
desechos porcinos, además del Presente y Futuro en la producción porcina respetando el 
bienestar animal y el ambiente. 

Como siempre contaremos con un Centro de Exposición con stands de las empresas que 
construyen el camino de la alta producción porcina, que ofrecerán asesoramiento técnico y los 
reconocidos workshops donde los especialistas más destacados abordarán temas de interés 
profesional.

La organización tiene previsto, a través de operadores de turismo, garantizar las mejores 
ofertas hoteleras, de traslado, así como recorridos turísticos para acompañantes.

“Para superar las metas del Plan Estratégico Agroalimentario Nacional”

Juan José Busso Alicia Carranza
Presidente de Honor 30º Presidenta XI CNPP y XVII JAP
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CALIDAD MICROBIOLÓGICA ESTACIONAL DEL AGUA DE BEBIDA PARA CERDOS: análisis 
comparativo en establecimientos porcinos de la zona núcleo de la provincia de Córdoba

Kopp.S1., García.S*1., Pérez. M1., Daniele. A1., González.C1., Angelino.F1., Coscolla. T1

1-Fac. de Ciencias Agropecuarias. UNC. Av. Valparaíso s/n. Córdoba. Argentina. 
.

Email: sankopp@agro.unc.edu.ar

INTRODUCCIÓN: En el sur de la provincia 
de Córdoba, el área de  Marcos Juárez es 
representativa del incremento de establecimientos 
de producción porcina. Esto se debe, en parte al 
mayor consumo interno tanto de productos 
elaborados como de la incorporación constante 
de carne fresca en la dieta diaria (García et al.
2009). El suministro de agua se realiza a través 
de bebederos de diferentes tipos. Entre ellos el 
más utilizado es el automático de nivel constante 
con numerosas variantes, aunque el más indicado 
es el tipo chupete por ser higiénico, funcional, 
simple y económico.

Existen numerosos estudios en relación a 
la determinación de parámetros fisicoquímicos del 
agua usada en establecimientos de producción 
animal que tienen en cuenta el contenido de 
nitratos, arsénico y flúor (Andriulo et al. 2003;
Pérez Carrera y Fernández Cirelli, 2004, Herrero 
y Gil. 2008, Fernandez Cirelli et al. 2010). Sin 
embargo la calidad microbiológica del agua
destinada a bebida animal, presenta pocos 
parámetros de referencia en nuestro país.

Es importante destacar que la 
contaminación microbiana está íntimamente 
relacionada con diversas patologías porcinas 
(García González, 2009; Bontempo y Savoini,
2009).

El objetivo de este trabajo fue evaluar la
calidad microbiológica estacional del agua 
utilizada para consumo en criaderos de cerdos en
el área productiva de Marcos Juárez.

MATERIAL Y MÉTODOS: Se recolectaron 
muestras de agua en 6 establecimientos de 
producción porcina representativos de la zona 
núcleo de Córdoba, en dos momentos del año
(estival e invernal) en los bebederos tipo chupete
desde donde beben los capones en terminación, 
establecimientos de producción porcina de 
Córdoba, en dos momentos del año (estación 
invernal y estival). Se realizaron los análisis
microbiológicos para determinar el número más 
probable de bacterias coliformes fecales,
coliformes termotolerantes, mesófilos totales y
Escherichia coli.

DISEÑO EXPERIMENTAL Y ANÁLISIS 
ESTADÍSTICO: Se recolectaron 6 muestras 
estivales y 6 invernales en cada establecimiento
de acuerdo a un diseño totalmente aleatorizado.
Los resultados obtenidos se analizaron para 
establecer diferencias significativas entre 
establecimientos y entre las épocas de 
relevamiento (estival, invernal) a través de test de 
comparación de medias con p<0,05.

El programa estadístico empleado fue
InfoStat (2000).

RESULTADOS Y DISCUSIÓN: En los 

recuentos bacterianos de ambos muestreos se 
pudo determinar que los valores de coliformes 
totales en el agua de 2 establecimientos fueron 
superiores a 500 ufc/ml. En los demás 
establecimientos el agua utilizada para bebida en 
el ganado porcino cumple con los parámetros 
exigidos según datos referenciales de la agencia 
de protección del medio ambiente de los Estados 
Unidos. Esto se debe a que en Argentina no se 
dispone de estimaciones sobre el uso del agua y 
las estrategias de su manejo en áreas rurales.

Sólo en el establecimiento 4 en que los 
animales beben de una pileta y no de chupete,  
se aisló Escherichia coli y los valores de 
mesófilos totales fueron muy altos respecto de los 
otros 4. En el establecimiento 6, en que se usa 
chupete, también se  detectó contaminación fecal 
por lo cual deberían ser tenidos en cuenta como 
riesgo potencial de enfermedades.

En virtud de estos resultados, la 
determinación de los niveles de contaminación 
microbiana en relación a las prácticas de manejo 
de la provisión de agua en el establecimiento, 
permitirá realizar posibles ajustes a fin de 
disminuir los riesgos de contaminación. 
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- García González, M.C. Consumo de agua 
y estrategias....Portal Veterinaria Albeitar. Ins.Tec.
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Lugar coliformes 
totales
NMP/ml

mesófilos 
totales

NMP/ml

Escherichia 
coli

NMP/ml

1 0 500 0

2 40 1300 0

3 40 140 0

4 14000 700 7

6 250 300 1
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DETECCIÓN DE INTEGRONES EN E. coli AISLADAS DE CERDOS EN UNA GRANJA DE LA 
PROVINCIA DE BUENOS AIRES

de la Torre, E*1; Colello, R2; Padola, NL2; Etcheverría, A2; Amanto, F3; Tapia, MO1; Soraci, A1

INTRODUCCIÓN

.
1- Área de Toxicología. 2- Área de Inmunoquímica y Biotecnología. 3- Área de Producción Porcina, Depto de 

Producción Animal. Facultad de Veterinaria. Universidad del Centro de la Provincia de Buenos Aires. Tandil. Buenos 
Aires. República Argentina.

Hay una creciente evidencia que el uso de 
antimicrobianos en animales de consumo 
proporciona una fuerte presión selectiva que 
promueve la aparición de resistencia
antimicrobiana. En general, existe una estrecha 
relación entre las cantidades de antimicrobianos 
utilizados y la tasa de desarrollo de la resistencia. 
El tracto gastrointestinal no sólo sirve como
principal reservorio y sitio de propagación de 
bacterias comensales y patógenas, sino también, 
como un punto estratégico para el intercambio de
información genética. Actualmente, se le ha 
otorgado gran importancia a los integrones 
bacterianos como un nuevo sistema de 
adquisición y diseminación de genes resistentes y 
multi-resistentes a antibióticos. Por lo tanto, el 
monitoreo de bacterias de la flora comensal es
crucial debido al riesgo de transmisión horizontal 
de genes de resistencia desde bacterias no 
patógenas a bacterias zoonóticas. Teniendo en 
cuenta lo expuesto anteriormente,  el presente 
trabajo tiene como objetivo investigar la presencia 
de integrones tipo 1 en cepas Escherichia coli (E. 
coli) comensales obtenidas de aislamientos de 
cerdos clínicamente sanos y medio ambiente de
granja la provincia de Buenos Aires.
MATERIALES Y MÉTODOS

Se tomaron muestras de materia fecal 
mediante hisopos estériles a 5 cerdas post parto y 
a 5 lechones de cada camada. También se 
obtuvieron muestras de agua de la fosa de 
maternidad, cámara de tratamiento (bostera) y 
laguna de tratamiento de residuos. Las muestras 
fecales y de agua se cultivaron en caldo LB y 
luego una alícuota se cultivó en placas de agar 
MacConkey utilizando la técnica de estría por 
agotamiento. Post incubación a 37ºC durante 24h
se seleccionaron colonias características de E. 
coli. Se aislaron 30 colonias de las cerdas, 116 de 
los lechones y 13 del medio ambiente. Las 
colonias se confirmaron como E. coli utilizando la 
reacción en cadena de la polimerasa (PCR)
detectando el gen de la proteína universal de 
estrés (uspA). El gen codificante de la integrasa 1
fue usado para identificar por PCR la presencia de
integrones de tipo 1. Para confirmar que las E. coli
fueran comensales y no patógenas, en cada 
colonia se determinó la presencia de genes de 
virulencia característicos de los patotipos E. coli
verotoxigénico (VTEC), E. coli enteropatogénico 
(EPEC) y E. coli enterotoxigénico (ETEC): vt1, vt2,
vt2e, eae, Sta, Stb, lt, respectivamente.

RESULTADOS
Por PCR se determinó que el 60% de las 

cerdas y el 32% de los lechones poseían E. coli 
comensales con integrón tipo 1 (ECi+). Cada una 
de las 3 cerdas ECi+ tuvo al menos 1 lechón ECi+.
Cabe destacar que cerdas negativas tuvieron 
lechones ECi+. Con respecto a las colonias de E. 
coli aisladas de las cerdas el 26.6% fueron 
positivas para el integrón de tipo 1, mientras que 
el 17,2% de las E. coli aisladas de lechones fueron 
integrón 1 positivo. De las muestras de agua de la 
fosa de maternidad, bostera y laguna se aislaron 
E. coli positivas para integrón 1 en el 50%, 50% y 
28.6%, respectivamente. Todas las cepas de E. 
coli analizadas en este trabajo fueron negativas 
para los factores de virulencia de VTEC, EPEC y
ETEC, sugiriendo que son E. coli comensales.
DISCUSIÓN

Estos resultados demuestran que un
elevado porcentaje de la flora comensal de
aislamientos provenientes de cerdas posee el gen
para integrón de tipo 1 en concordancia con 
Lapierre L. y col. que observaron que el 53% de 
las cepas de E. coli, provenientes de aves de 
corral y porcinos, contenían integrones. También
demostramos la presencia de integrones en cepas 
E. coli en lechones de menos de 1 h de vida
destacando la importancia de la transmisión de 
cepas resistentes a la camada en el momento del 
parto. Andraud M y col. observaron que la 
transmisión de cepas bacterianas resistentes entre
individuos es un factor fundamental que permite la 
persistencia en granjas de cerdos. Esta 
persistencia entre individuos puede implicar la 
diseminación de cepas resistentes en el ambiente. 
Hemos demostrado que en aguas de fosas y 
lagunas de tratamiento existe un alto porcentaje 
de bacterias integrón clase 1 positivas. Por lo 
tanto, concluimos que los animales y el medio
ambiente de granja pueden actuar como 
potenciales reservorios de bacterias para la
diseminación de elementos genéticos móviles 
como los integrones, que están involucrados en la 
resistencia a antibióticos y que tiene un gran 
impacto productivo y en la salud pública.
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