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Efecto de marcadores funcionales (Lpx-A3, Lpx-B1.1, Pds-B1y Zds-A1) y loci
identificados por mapeo de asociaciéon que afectan el color de la harina en trigo candeal

Roncallo PF'*; Larsen AQO?; Achilli AL"; Dreisigacker S3; Astiz V4, Molfese E2; Beker M5, Gonzalez LS;
Echenique V'
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El trigo candeal (Triticum turgidum L. ssp. durum Desf. Husn) es la materia prima por
excelencia para la fabricacion de pastas secas, debido a la dureza y vitrosidad de su grano. El
color amarillo en los granos de trigo candeal y en los productos de su molienda esta
fuertemente asociado con el color amarillo final de la pasta. La coloracién amarillo brillante en
la pasta es un atributo valorado por los consumidores y es el resultado del contenido de
pigmentos carotenoides y la accién degradativa de las enzimas lipoxigenasas presentes en los
granos durante el amasado. En este estudio, se caracterizd6 una coleccion de 170 trigos
candeales de origen diverso para el color amarillo de harina integral (valor b) en cinco
experimentos a campo. Ademas, la coleccién fue genotipada con 4.708 marcadores SNP
utilizando el Array 35K. Se analizaron también dos enzimas de la via de biosintesis de
carotenoides (Pds-B71 y Zds-A1) utilizando marcadores SNP funcionales mediante la técnica
KASP y dos enzimas lipoxigenasas (Lpx-B1.1 y Lpx-A3) mediante marcadores SNP contenidos
en el array. El valor b de la harina integral se midi6 con un colorimetro Minolta CR-310,
observando una amplia variabilidad en el color amarillo (11,1-16,3). El analisis de la varianza
sobre el color de la harina considerando los alelos de los genes analizados mostré un
incremento significativo para Pds-B1 (G) y Zds-A1 (C), mientras que no hubo efecto de los SNP
localizados en genes lipoxigenasas sobre el color amarillo. EI mapeo por asociacién permitié
identificar loci asociados al color amarillo en harina integral utilizando distintos modelos lineales
mixtos (Q+K; PCA+K). Se identificaron loci en al menos dos ambientes sobre los cromosomas
4BL, 5AL, 5BL, 7A y 7B y loci en un unico ambiente en los cromosomas 1B, 2A, 2B, 3A, 3B, 4A,
6A y 6B. Al menos dos regiones proximas en los brazos largos de los cromosomas 7A 'y 7B, y
una regién en el brazo corto del 7A y 7B fueron asociadas con el color amarillo en harina
integral (valor b). El marcador AX-94564853 ubicado en el cromosoma 7BL resulto significativo
en 4 ambientes para el color amarillo, localizandose en una posicion diferente de la enzima
fitoeno sintasa (Psy-B17). Estos resultados indican que un numero elevado de genes estarian
actuando en la determinacién del color de los granos. Nuestro trabajo continia con la
identificacién de combinaciones alélicas mas ventajosas y la identificacién de los genes
asociados a las regiones gendmicas encontradas.
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