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Mask’ay

Potencialidad de las semillas de diferentes clones de
Prosopis alba para la obtención de formulaciones de

alimentos funcionales

PUBLICACIONES

Florencia M. Correa Uriburu, Florencia Cattaneo, Luis M. Maldonado, Iris C. Zampini,
María R. Alberto y María I. Isla.

l género Prosopis incluye 45 especies que

pertenecen a la subfamilia Mimosoideae dentro de

la familia Fabaceae, distribuidas en América, Asia y

África.

En Argentina existen 27 biotipos de Prosopis spp.

En nuestro país se cosechan anualmente 100000

toneladas de madera de Prosopis, para ser utiliza-

das en la fabricación de puertas, pisos, persianas y

ventanas. Por otro lado, las vainas de Prosopis se

han utilizado desde tiempos prehispánicos para

alimentar tanto al ganado como al ser humano. Se

utilizan para preparar bebidas (añapa, aloja y chi-

cha) y numerosos alimentos como jarabes, harina

y dulces (mermelada, arrope, patay). Hasta ahora,

las harinas de Prosopis se obtenían a partir de vai-

nas enteras, aunque en este proceso las semillas se

desechaban representando un residuo.

Este estudio describe la obtención de harina y ex-

tractos enriquecidos en polifenoles (PEE) a partir

de semillas (residuos alimentarios) de 10 clones

diferentes de Prosopis alba (algarrobo blanco) cul-

tivados en Santiago del Estero y su caracterización

para ser utilizados como fuentes no convenciona-

les de potenciales ingredientes funcionales. Se ca-

racterizó químicamente la harina de semilla anali-

zando el contenido de proteínas, azúcares totales

y reductores, fibra, lípidos, ceniza y humedad. Por

otro lado, el PEE obtenidos de cultivares argenti-

nos de P. alba también se lo caracterizo química-

mente analizando el contenido de compuestos

fenólicos, flavonoides, fenólicos no flavonoides,

taninos condensados e hidrolizables y se realizó la

identificación de los compuestos fenólicos median-

te HPLC-DAD. Por último, se determinó la capaci-

dad antioxidante de los PEE mediante ensayos bio-

lógicos.
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El objetivo del trabajo fue la caracterización quími-

ca y la capacidad antioxidante de la harina y de

los extractos enriquecidos en fenoles (PEE) obteni-

dos de las semillas de clones de P. alba previamen-

te seleccionados en base al sabor dulce o muy

dulce de las vainas.

Los resultados mostraron variabilidad en la com-

posición de macronutrientes de la harina de semi-

lla obtenida de diferentes clones. Entre ellos, la ha-

rina de semilla obtenida de los clones P4, P5, P6,

P10, P12 y P13 mostró un mayor contenido de

proteína y fibra que los demás clones. Por otro la-

do, los PEE obtenidos de los clones P6, P7 y P10

mostraron el mayor contenido de componente

fenólico (7,32-8,58 mg GAE/g de harina). Los ex-

tractos obtenidos de ellos también mostraron una

elevada actividad antioxidante. Los principales

componentes extraídos en todos los clones fueron

las C-glicosil flavonas, incluyendo vicenina II,

isoschaftoside, schaftoside, vitexina e isovitexina.

Estos compuestos tienen notables propiedades

para la prevención de enfermedades relacionadas

con el estrés oxidativo. Por lo tanto, la semilla de P.

alba podría considerarse como un residuo alimen-

tario funcional con un gran potencial para ser utili-

zado como un nuevo material renovable y sosteni-

ble para la producción de formulaciones alimenta-

rias bioactivas.

Potencial hipoglucemiante, antiinflamatorio in vitro y toxicidad de...
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