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En nuestro pais, el ajo, representa la principal hortaliza fresca exportable, siendo Argentina el
segundo exportador a nivel mundial’>. Para cumplir con los requisitos de los mercados
internacionales y tener competitividad, los productores buscan extender el periodo de oferta de ajo
fresco aumentando la vida pos-cosecha. Durante el almacenamiento poscosecha, la brotacién del
ajo no soélo significa la disminucion de los ingresos, sino que puede ocasionar el rechazo total de
una partida de exportacion, ocasionando un perjuicio sustancial. Con este fin, el uso de hidrazida
maleica (1,2-dihidropiridazina-3,6-diona) [MH], un “antibrotante” de plantas, se ha generalizado en
varias regiones del mundo que cultivan ajo?. Sin embargo, al ser considerado un herbicida, su uso
se encuentra regulado por legislaciones que determinan sus limites maximos de residuos. En base
a lo anterior, el objetivo del presente trabajo fue desarrollar una metodologia analitica eficiente para
determinar hidrazida maleica en muestras de ajo empleando técnicas extractivas basadas en
ultrasonido (US) y un clean-up asistido por frio, analizadas por Cromatografia Liquida de Alta
Performance-HPLC en modo HILIC (por sus siglas en inglés, Hydrophilic interaction
chromatography). Dicha modalidad, ha probado alta eficiencia en la separacién y determinacion de
analitos hidrofilicos, como lo es la MH. Se trabajé con una columna AMINO y fase movil
acetonitrilo/agua acidificada. Bajo estas condiciones, se logré resolver de manera eficiente y con
una sefal adecuada, compuesto MH. Una vez optimizadas las condiciones operacionales, se
buscaron las mejores recuperaciones para las etapas de preparacion de la muestra: extraccion
metandlica con US y concentracién con rotavapor. Luego se estudiaron las figuras analiticas de
mérito
Compuesto Linealidad (R) Recuperacion LOQ (ppm) | Repetibilidad (CV%)

Hidrazida Maleica 0,997 97,51 % 0,32 4,36
Valores aceptables (R > 0,98; Recuperaciones mayores a 90%; RSD < 5,5)

A partir del estudio realizado podemos decir que se logré desarrollar y validar una metodologia
analitica practica, robusta y eficaz para cuantificar hidrazida maleica en muestras de ajo fresco,
mediante el uso de HPLC-HILIC acoplada a espectrofotometria UV-VIS.
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