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Uni. Tres primeras letras de “Universidad”. Uso popular muy nuestro; la Uni.
Universidad del latin “universitas” (personas dedicadas al ocio del saber),
se contextualiza para nosotros en nuestro anclaje territorial y en la concepcién
de conocimientos y saberes construidos y compartidos socialmente.

El rio. Celeste y Naranja. El agua y la arena de nuestro Rio Cuarto
en constante confluencia y devenir.

La gota. El acento y el impacto visual: agua en un movimiento
de vuelo libre de un “nosotros”.
Conocimiento que circula y calma la sed.
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EVALUACION DE LA MICOBIOTA Y MICOTOXINAS PRESENTES EN GRANOS DE
GARBANZO CULTIVADOS EN ARGENTINA

Cindy Johana Romero Donato, Maria Julia Nichea, Eugenia Cendoya, Vanesa Gimena Lourdes Zachetti y
Maria Laura Ramirez

Instituto de Investigacion en Micologia y Micotoxicologia (IMICO-CONICET), Departamento de Microbiologia e Inmunologia, Facultad
de Ciencias Exactas, Fisico-Quimicas y Naturales, Universidad Nacional de Rio Cuarto, Rio Cuarto, 5800, Argentina.
E-mail: cromero@exa.unrc.edu.ar
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El garbanzo (Cicer arietinum) es una de las legumbres mas cultivadas a nivel mundial, siendo India el mayor
productor. En Argentina el garbanzo se destaca por ser un cultivo alternativo de otono-invierno, puede
participar en los sistemas de rotacion, usa poca agua para su desarrollo, tiene capacidad de fijar nitrégeno y
ademas es producto requerido en el mercado internacional'. Es un cultivo susceptible a contaminacion
fungica, tanto patégenos como saprofitos. Entre varios de estos hongos contaminantes se encuentran
especies productoras de micotoxinas por lo que existiria el riesgo potencial de contaminacion del garbanzo
con las mismas. Para paises proveedores de alimentos, como es el caso de Argentina, la contaminacién
con micotoxinas puede traer como consecuencia un impacto negativo o problemas en el comercio en cuanto
a rechazo, restricciones o exigencias injustificadas. Debido a la carencia de informacién en nuestro pais
sobre la contaminacién de esta leguminosa con hongos micotoxigénicos y micotoxinas durante el presente
trabajo tuvo como objetivos la evaluaciéon de la micobiota y determinar la incidencia natural de micotoxinas
presente en muestras de garbanzos cosechados en distintas regiones de Argentina. Para la determinacion
de la micobiota se utilizo la metodologia de siembra directa. La extraccién, deteccion y cuantificacion de las
micotoxinas se realizé utilizando una metodologia multitoxinas usando cromatografia liquida acoplada a
espectrometria de masas (LC-MS/MS). Se determiné el porcentaje de infeccion y se observé que todas las
muestras presentaron contaminacion en porcentajes que variaron entre 1 y 100%. Uno de los géneros
aislados con mayor prevalencia fue Aspergillus spp., en algunos de estos aislamientos se identificaron
especies toxicogénicas como A. flavus y A. parasiticus. Otro género aislado en alta frecuencia fue Alternaria
spp. y en menor proporcion se encontraron aislados pertenecientes a los géneros: Fusarium, Chaetomium,
Penicillium y Rhizhopus. Se determind la incidencia natural de micotoxinas en 10 muestras de garbanzos
mediante LC-MS/MS. Todas las muestras presentaron contaminacién con cuatro toxinas fungicas:
deoxinivalenol, zearalenona, beauvericina y alternariol, en niveles que variaban entre 26,1 y 626,2 ng/g,
1,71 y 2271 ng/g, 7,5 y 73,7 ng/g y 0,7 y 14,5 ng/g, respectivamente. Cuatro muestras mostraron
contaminacion con 3-acetildeoxynivalenol en niveles que variaron entre 12,7 y 50,7 ng/g. Alternariol fue
encontrada en 3 muestras en niveles que variaban entre 1,4 y 2,3 ng/g. Solo una muestra presento
contaminacion con fumonisinas en bajos niveles. Los resultados mostraron que la mayoria de las toxinas
detectadas eran las producidas por diferentes especies de Fusarium, aunque este género no se encontrd
como micobiota predominante. Todos estos resultados nos hacen suponer que la infeccion con especies de
Fusarium y la consecuente produccién de micotoxinas ocurre en condiciones de campo durante el desarrollo
del garbanzo, cuando la semilla en formacién posee mayor actividad acuosa. Al llegar a la madurez las
semillas de garbanzo poseen menor actividad acuosa vy, por lo tanto, Fusarium es menos competitivo y en
esas condiciones prevalecen especies de Aspergillus.
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