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Clasificacion de frutos de mandarinas a través del analisis
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La Argentina se destaca por su produccion de frutos citricos que incluyen limones, naranjas,
mandarinas y pomelos. En particular, las mandarinas constituyen el 15% de la produccion de citricos
del pais, concentrdndose esta produccién principalmente en la region nordeste. El 10% de la
produccion de mandarinas se exporta, el 61% se destina al consumo interno y un 29% se
industrializa®. Este trabajo se orient6 a la basqueda de variables quimicas que aporten informacion
para los sistemas de trazabilidad de citricos argentinos. Se trabaj6é con muestras de frutos de tangor
Murcott (Citrus reticulata x C. sinensis) y mandarino Okitsu (C. unshiu), provenientes de huertos
comerciales ubicados en el NEA. Para la obtencién de las muestras se seleccionaron productores
gue presentan un nivel tecnolégico medio, emplean técnicas de cultivo comunes en la region,
atienden a la diversidad de calidad de su fruta y comercializan su produccién en distintos mercados
(interno, de exportacion e industria para jugos o derivados). La seleccion de muestras se realiz6 en
etapas, estratificando por zona de produccién (1. NE de Entre Rios, 2. SE de Corrientes, 3. Centro
O de Corrientes y 4. Centro S de Misiones), seleccionando 8 huertos dentro de cada zona y se
recolectaron 15 frutos de cada huerto. Los frutos fueron recolectados en el momento en que
alcanzaron la maduracion comercial, teniendo en cuenta pardmetros anatémicos y fisicoquimicos.
Previo a la determinacién de los elementos, cada muestra de frutos fue subdivida en subgrupos de
5 frutos, los cuales fueron lavados y procesados en un homogeinizador doméstico. Posteriormente
las muestras fueron calcinadas hasta obtencion de cenizas y disueltas con 5 ml de HNOs al 65%,
llevando a volumen final de 30 ml con agua destilada. Utilizando un ICP-OES se determinaron los
contenidos de Al, Ba, Ca, Cr, Cu, K, Mg, Mn, Mo, Na, Ni, Pb, Sb, y Zn. Los resultados obtenidos se
analizaron utilizando técnicas de analisis quimiométricas (LDA y PLS-DA) como asi también
técnicas de mineria de datos (SMV-DA y Random Forest). Los métodos aplicados fueron
comparados teniendo en cuenta la exactitud global y el area bajo la curva determinados por
validacién cruzada en grupos (k=10). El mejor desempefio se pudo observar en el método de
Random Forest, posiblemente debido a su robustez frente a la escasez de datos.

1 https://www.federcitrus.org/wp-content/uploads/2018/05/Actividad-Citricola-2018.pdf.
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