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La variacion en los parametros de crecimiento de cepas Saccharomyces cerevisiae en respuesta a
condiciones de estrés presentes durante el ciclo fenoldgico de la vid evidencia una aclimatacién al nicho
de vifiedo
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La produccion de vid y la elaboracion de vino constituyen dos actividades de amplia tradiciéon e impacto
econdmico en Mendoza, Argentina. La Zona Alta del Rio Mendoza (ZARM) es la principal regién viticola donde
se cultiva el Malbec, vino emblematico de Argentina. Saccharomyces cerevisiae es la principal responsable de
la fermentacién alcohélica del vino y en general, se acepta que el vifiedo es el habitat natural de las levaduras
enoldégicas y que las uvas son la principal fuente de ellas. No obstante, la vid es una especie de hoja caduca y
por ello necesita una secuencia especifica de condiciones ambientales para renovar todos sus tejidos a través
de un ciclo de crecimiento anual. Entonces, jqué sucede con las poblaciones de S. cerevisiae en los vifiedos
durante el ciclo de crecimiento anual de la vid? Esta pregunta plantea la posibilidad de que S. cerevisiae esté
adaptada a habitats ecoldgicos del vifiedo distintos de las uvas, y que estos reservorios puedan constituir un
refugio para las levaduras cuando la fruta no estd disponible. Asimismo, dado que la tolerancia o resistencia
al estrés ambiental tiene componentes tanto genéticos como ecoldgicos, es necesario estudiar el impacto de
factores relacionados con las condiciones estacionales del ciclo anual de la vid para confirmar la adaptacion
de las cepas de S. cerevisiae a los nichos ecolégicos del vifiedo. El objetivo del presente estudio fue evaluar el
efecto de los cambios estacionales del ciclo anual de la vid sobre el crecimiento de Saccharomyces cerevisiae.
Se consideraron 10 condiciones de estrés subletal que reflejaran los cambios ambientales y del sustrato que se
presentan en el vifledo. Se evalud el efecto de: temperatura (7-40 °C), pH (2.5-8.0), concentracién de glucosa (3-
300 g. L-1), concentracién de nitrégeno (0.008-8 g. L-1) y presencia de cobre (Cu2+,24 mg. L-1) sobre la cinética
de crecimiento de un conjunto representativo de 30 cepas de S. cerevisiae, previamente aisladas de diferentes
nichos ecoldgicos de un vifiledo Malbec durante un ciclo completo de crecimiento de la vid. Los pardmetros de
crecimiento, fase de latencia, velocidad maxima y maximo asintético de crecimiento, se estimaron a partir de
las curvas de densidad 6ptica obtenidas con el espectrofotémetro Bioscreen C. El analisis estadistico se realizd
mediante ANOVA multivariado (prueba de comparaciéon post-hoc Fisher-LSD) y también se aplicé el Andlisis
Procrustes Generalizado para evaluar la interaccion cepa-condiciones de crecimiento. Los resultados mostraron
que el conjunto de cepas de S. cerevisiae caracterizadas fueron capaces de crecer cuando fueron sometidas a
los tratamientos que simulaban los cambios ambientales estacionales en el ecosistema del vifiedo. La limitacion
extrema de glucosa, la presencia de cobre y la baja temperatura fueron los factores con mayor impacto en el
crecimiento de S. cerevisiae. Se verificaron respuestas de crecimiento homogéneas o variables segun el estresor
evaluado. Sin embargo, 10 cepas altamente aisladas en el vifiedo fueron menos afectadas por todos los factores
ensayados, lo que sugiere su aclimatacion y capacidad para sobrevivir en las condiciones cambiantes del ciclo
anual de la vid.
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