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Fisiología Microbiana es una asignatura cuatrimestral correspondiente al 4to Año de la carrera 
de Licenciatura en Biotecnología de la Facultad de Bioquímica., Química. y Farmacia de la 
Universidad Nacional de Tucumán. La necesidad de articular contenidos teóricos y prácticos 
que permitan el desarrollo de un pensamiento crítico en los alumnos conduce al siguiente 
interrogante: ¿Tienen los estudiantes contacto con situaciones auténticas de impacto local 
que estimulen el desarrollo de su criterio profesional? En base a esto, nos propusimos 
implementar nuevas estrategias en nuestra práctica docente basados en los resultados 
obtenidos de la actividad experimental de las líneas de investigación de la Cátedra, 
puntualizando en los procesos de biosíntesis y degradación de proteínas obtenidas de 
matrices productivas del sector agropecuario local, con el fin de estimular un aprendizaje 
significativo. En una primera instancia, se proporcionó a los estudiantes un archivo de clase 
teórica a través de la plataforma Moodle del Campus Virtual 
(https://campusvirtualunt.net/course/view.php?id=785). Una vez abordados los contenidos 
teóricos, se realizaron las actividades prácticas de laboratorio para las cuales se diseñaron e 
incorporaron experiencias que ponen en evidencia aplicaciones biotecnológicas utilizando 
enzimas provenientes de microorganismos autóctonos aislados de diferentes nichos 
ecológicos y proteínas de leguminosas de cultivos locales (soja). Al comienzo de cada práctico 
se realizó una evaluación promoviendo el estudio de cada tema a trabajar: la actividad para 

-
galactosidasa) en un reactor a escala laboratorio. Así, se microencapsularon cepas aisladas 
productores de la enzima, utilizando una matriz de alginato y SPI (aislados proteicos de soja), 
para evaluar su capacidad de desdoblamiento de lactosa. Por otro lado, para evidenciar 
degradación de proteínas se evaluó la actividad proteolítica de diferentes microorganismos 

-Conglicinina), evidenciándose los 
resultados mediante técnicas standard de determinación de proteínas y electroforesis SDS-
PAGE, estableciendo los posibles péptidos producidos y su posible aplicación. Al concluir la 
actividad de laboratorio, se implementó un espacio de debate con el docente responsable 
sobre los resultados obtenidos y las ventajas/desventajas de los procesos observados. 
Finalmente, dichas conclusiones son presentadas en forma grupal bajo el formato de un 
informe escrito (objetivos, experiencia y conclusiones). En esta instancia, los estudiantes 
cuentan con un foro en la plataforma virtual donde pueden consultar bibliografía y manifestar 
sus dudas con el docente a cargo. Las modificaciones en esta modalidad teórico-práctica 
demostraron que la evaluación previa a la actividad experimental proporcionó la base para el 
desarrollo de los aspectos técnicos cuyos resultados fueron comprendidos en lo que a 
metabolismo microbiano concierne y contextualizados en la aplicación de estos para el 
desarrollo de tecnologías que tengan un impacto regional. Finalmente, la elaboración de 
informes permite integrar el triángulo pedagógico profesor-conocimiento-alumno, marcado por 
un apropiamiento de lo enseñado de una manera significativa. 
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