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! Docentes de Microbiologia de los Alimentos, “Estudiantes de la Licenciatura en Tecnologia de los
Alimentos Dpto. de Tecnologia y Calidad de los Alimentos, FCV-UNCPBA.

julianag@vet.unicen.edu.ar

Las practicas de educacién superior debieron ser reinventadas dado el contexto generado por la
pandemia. En el presente trabajo se expone una experiencia hibrida desarrollada en 2021 en Microbiologia
de los Alimentos de la Licenciatura en Tecnologia de los Alimentos de FCV-UNCPBA. Esta asignatura es
impartida durante el 2° afio de la carrera y cuenta con un 50% de horas practicas, a partir de las cuales se
pretende aportar al perfil del egresado destrezas en el analisis microbioldgico de alimentos y criterio para
evaluar la aptitud de los mismos. Frente a este desafio, inicialmente, se disefiaron una serie de
herramientas pedagdgicas en el aula virtual, las cuales incluian los procesos sistematicos de trabajo en el
laboratorio desarrollados de manera secuencial. Cada uno de ellos fue presentado junto a imagenes y
videos que incluian detalle de cada actividad. Posteriormente, a través de la plataforma Google Meet, se
llevé a cabo una secuencia did4ctica de encuentros virtuales donde se desarrollaron actividades dirigidas a
adquirir conocimientos relacionados con pautas de bioseguridad en el laboratorio, correcto manejo de
material, recuento de microorganismos indicadores, identificacion de patdgenos, interpretacion de
resultados obtenidos del analisis de alimentos y emisién de informes en relacion a la legislacién vigente.
Cada uno de estos encuentros virtuales fue evaluado utilizado distintas herramientas, tales como
cuestionarios, resolucion de actividades, presentacion de seminarios. Finalmente se realizaron tres
encuentros presenciales en el aula de trabajos practicos del Dpto. de Calidad y Tecnologia de los Alimentos.
Los estudiantes, organizados en grupos de dos integrantes, realizaron analisis microbiolégicos completos de
un alimento problema, utilizando como guia el material disponible en el aula virtual.

En estos encuentros se pudo observar que los estudiantes adquirieron habilidad manual para el
desarrollo de las tareas propuestas. Esta instancia presencial fue evaluada satisfactoriamente a través de la
elaboracion de informes grupales, los cuales incluyeron la interpretacion de los resultados microbiolégicos
obtenidos segun el Codigo Alimentario Argentino.

Los estudiantes realizaron un registro de estos encuentros presenciales, elaborarando el siguiente
video: https://drive.google.com/file/d/1in7WWIgKFvb3OBfCrIDcS2SrdW7mVuSV/view?usp=sharing. Resta
aun realizar una ultima instancia de evaluacion, donde se encuestara a los estudiantes en relacién al grado
de satisfaccion de la practica docente.

Palabras clave: ensefianza, microbiologia de los alimentos, précticas hibridas.
Carrera: LTA.
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