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BIENVENIDOS A LAS JORNADAS ARGENTINAS DE MICROBIOLOGÍA 

 

Las “Jornadas Argentinas de Microbiología” se han constituido en un evento de gran 

relevancia para quienes se dedican a la microbiología en nuestro país y otros países de la región. 

La filial NOA de la Asociación Argentina de Microbiología (AAM) tiene el placer de organizar 

las “XIX Jornadas Argentinas de Microbiología” los días 6 y 7 octubre de 2021. 

Hoy tengo el inmenso compromiso de presidirlas y junto al Comité Organizador los invitamos 

a compartir este importante evento científico. Luego de un gran esfuerzo en equipo hemos diseñado 

este espacio teniendo en cuenta los valores que definen nuestra institución, dando respuesta a la 

necesidad y al deseo de reunirnos (virtualmente esta vez), e intercambiar experiencias y emociones 

en este momento especial que estamos viviendo. 

En estas Jornadas les brindamos un programa científico centrado en tres ejes temáticos: 

Microbiología de las Infecciones; Antimicrobianos y Microbiología de Alimentos. Cabe destacar que 

se pretende abordar dichos ejes de una manera multidisciplinaria, organizados en mesas redondas, 

mini-conferencias y exposición oral de posters, que permita a los participantes su actualización 

sobre los últimos avances en diferentes tópicos de la microbiología. 

En las exposiciones participan prestigiosos invitados nacionales y extranjeros de reconocida 

trayectoria. Una mención especial merece las comunicaciones libres que reflejan el crecimiento 

continuo de esta apasionante disciplina, brindando un ámbito apropiado para difundir y debatir los 

avances en investigación básica o clínica. Estas presentaciones serán expuestas en la plataforma en 

formato de poster y contaremos con una sesión especial de presentación oral para los trabajos 

seleccionados a premio. 

Las “XIX Jornadas Argentinas de Microbiología” pretenden generar un ámbito de aprendizaje 

y discusión para profesionales del sector privado, académico y científico, así como para estudiantes 

de ciencias de la salud, microbiología de alimentos y otras disciplinas afines, es así que dirigimos un 

cálido llamado a los jóvenes, de quienes esperamos un destacado protagonismo. 

Queremos expresar nuestro reconocimiento a todos los que participan en diferentes 

actividades de estas Jornadas, disertantes, coordinadores y evaluadores. Nuestra gratitud a las 

empresas patrocinantes que presentarán las novedades en tecnología, reactivos y equipamiento 

para laboratorio y que a través de su participación hacen posible el desarrollo de este evento 

científico. Un especial reconocimiento al arduo trabajo de la Comisión Organizadora y a la Comisión 

Directiva de la Asociación Argentina de Microbiología que nos acompañó con su entusiasmo y 

dedicación. Les damos una cálida bienvenida y los invitamos a compartir nuestras “XIX JORNADAS 

ARGENTINAS DE MICROBIOLOGIA”. ¡Esperamos que lo disfruten! 

  

 

 

Dra. María Angela Jure 
Presidente 
XIX JORNADAS ARGENTINAS DE MICROBIOLOGIA 
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El logo de las XIX Jornadas Argentinas de Microbiología es un diseño original 
de la estudiante de la Licenciatura en Biotecnología (Universidad Nacional de 
Tucumán) Jessica Figueroa.  

A partir de un concurso de diseño dirigido a estudiantes de grado de carreras 
afines a las temáticas de las jornadas, la Comisión Organizadora seleccionó por 
unanimidad el trabajo presentado por Jéssica.  
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PROGRAMA 

 

MIÉRCOLES 6 DE OCTUBRE 

 

8:00-8:30   INAUGURACIÓN 

 

8:30-10:00   MESA REDONDA 1. Una Salud: el enfoque multisectorial de la resistencia a 

los antimicrobianos 

 

“Avances del programa de vigilancia de la resistencia antimicrobiana en animales de consumo” 

Dr. Federico Luna (Argentina) 

“El rol del medioambiente en la diseminación de la resistencia a los antimicrobianos: primer 

estudio en aguas superficiales de Asunción, Paraguay” Dra. Nancy Melgarejo Touchet (Paraguay) 

“Integración de los datos de vigilancia de la RAM en el marco de una salud: impacto en salud 

pública y desafíos en su implementación” Dr. Juan Carlos Hormazábal (Chile) 

Moderador: Dr. Marcelo Galas 

 

10:00-10:30   EVENTO ARTÍSTICO 

 

10:30-12:00   MESA REDONDA 2. Nuevas herramientas para la identificación y diagnóstico 

de micosis 

 

“Diagnóstico molecular en micosis endémicas” Dra. Adriana Toranzo (Argentina) 

“Identificación de levaduras por MALDI-TOF MS” Dra. Constanza Taverna (Argentina) 

“Diagnóstico molecular de aspergilosis y otras enfermedades fúngicas invasoras” Dr. Nicolas 

Refojo (Argentina) 

Moderador: Dr. Gustavo Giusiano 

 

12:00-13:00  ALMUERZO 

 

13:00-14:00   PRESENTACIÓN ORAL DE POSTERS 

Presentación de trabajos seleccionados en sesiones simultáneas 

MICROBIOLOGÍA DE LAS INFECCIONES I 

ANTIMICROBIANOS 

MICROBIOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 

 

14:00-14:45   MINICONFERENCIA 1 

“Salmonella en alimentos: impacto en la salud pública de Argentina” Dr. Gerardo Leotta 

(Argentina) 

Moderador: Dra. María Angela Jure 

 

14:45-15:30   MINICONFERENCIA 2 

“Evaluación de riesgos como herramienta para el control de peligros presentes en cadenas 

agroalimentarias” Dr. Marcelo Signorini  (Argentina) 

Moderador: Dr. Fernando Gallego Sola 



 

 

 

 

15:30-16:00   SIMPOSIO BIOMERIEUX 

Nuevas metodologías en el diagnóstico de neumonía: impacto clínico de FilmArray. Dr. Rolando 

Soloaga (Argentina) 

Moderador: Dra. Vanesa Reijtman 

 

16:00-17:30   MESA REDONDA 3. Microorganismos en el tracto respiratorio: amigos y 

enemigos 

 

"Interacción de Brucella con la mucosa pulmonar: un poco me voy y un poco me quedo" Dr. Pablo 

Baldi (Argentina) 

“Manifestaciones extragástricas de la infección por Helicobacter pylori. Impacto en el sistema 

respiratorio” Dra. Alba Vega (Argentina) 

“Aplicación de inmunobióticos y postbióticos como adyuvantes nasales para mejorar la 

inmunidad respiratoria en huéspedes inmunodeprimidos” Dra. Susana Salva (Argentina) 

Moderador: Dr. Julio Villena 

 

17:30-18:00   SIMPOSIO PFIZER 

Diagnóstico de BGN MDR. Que aprendimos durante la Pandemia. Dr. Fernando Pasteran 

(Argentina) 

Moderador: Dra. Marina Botiglieri 

 

18:00-18:45   MINICONFERENCIA 3 

“Micosis respiratorias causadas por patógenos oportunistas en Argentina” Dr. Jorge Finquelievich 

(Argentina) 

Moderador: Mg. Christian Alvarez 

 

 

 

JUEVES 7 DE OCTUBRE 

 

8:30-10:00   MESA REDONDA 4. Microbiota en la salud humana: una verdadera 

revolución en el conocimiento de su composición e implicancia en los estados de salud y 

enfermedad 

 

“Transferencia de Microbiota Fecal” Dra. Rosa del Campo Moreno (España) 

“Bases metodológicas de las nuevas técnicas moleculares utilizadas en la caracterización de la 

microbiota” Dr. Manuel Ponce Alonso (España) 

“Harnessing the microbiome for novel biomarkers and probiotics” Dr. Bruno Andrade (Irlanda) 

Moderador: Dra. María Angela Jure 

 

10:00-10:30   REVISTA ARGENTINA DE MICROBIOLOGÍA 

“Logros y nuevos desafíos de la Revista Argentina de Microbiología” Dra. Cecilia Quiroga 

(Argentina) 

Moderador: Dra. M. Carina Audisio 

 



 

 

 

 

10:30-12:00   MESA REDONDA 5. Control alternativo de patógenos 

 

“Antivirales basados en nanoanticuerpos: una opción para la lucha contra el coronavirus” Dra. 

Itatí Ibañez (Argentina)  

“La nanotecnología en la investigación de nuevos antibióticos” Dra. Cintia Romero (Argentina) 

"Nuevos péptidos antimicrobianos como estrategia frente al problema de la resistencia a los 

antibióticos" Dr. Paulo Maffia (Argentina)  

“Plantas nativas: una alternativa para el control de microorganismos” Dra. Catiana Zampini 

(Argentina)  

Moderador: Dra. Guadalupe Vizoso-Pinto 

 

12:00-13:00  ALMUERZO 

 

13:00-14:00   PRESENTACIÓN ORAL DE POSTERS 

Presentación de trabajos seleccionados en sesiones simultáneas 

MICROBIOLOGÍA DE LAS INFECCIONES II 

MICROBIOLOGÍA GENERAL 

PROBIÓTICOS 

 

14:00-14:45   MINICONFERENCIA 4 

“Espectrometría de masas en microbiología clínica, conclusiones tras seis años de experiencia” Dr. 

Mario Vilaró (Argentina)  

Moderador: Dra. Marisa Almuzara 

 

14:45-15:30   MINICONFERENCIA 5 

“Pasado, presente y futuro de los métodos rápidos para el análisis microbiológico de los 

alimentos” Dr. Juan Martin Oteiza (Argentina) 

Moderador: Dr. Gerardo Leotta   

 

16:00-17:30   MESA REDONDA 6. Probióticos, prebióticos y postbióticos 

 

“Probiotics: concept, isolation, properties and delivery” Dra. Adriane Antunes Moraes (Brasil) 

“Prebióticos: tendencias pasadas y futuras” Dra. Katia Sivieri (Brasil)  

“Postbióticos: un concepto en evolución” Dr. Gabriel Vinderola (Argentina) 

Moderador: Dra. M. Carina Audisio  

 

18:00-18:45   MINICONFERENCIA 6 

 “Phages for the control of bacterial pathogens: opportunities and challenges” Dr. Jason Gill 

(Estados Unidos) 

Moderador: Dra. Guadalupe Vizoso-Pinto 

 



 

 

AISLAMIENTO E IDENTIFICACION DE BACTERIAS LACTICAS PARA EL DESARROLLO DE 
FERMENTOS NATURALES DE PIMIENTOS REGIONALES 

 

NÚÑEZ, Ivana Micaela (1), VIOLA, Carolina M. (1), ARGAÑARAZ, Eloy (2), BABOT, Jaime D. (3), TERÁN, 
Victoria (1), ALBERTO, María R. (1,2), ARENA, Mario E. (1,2) 
1 INBIOFAL - CONICET-UNT (Instituto de Biotecnología Farmacéutica y Alimentaria). 2 Facultad de Bioquímica, Química 
y Farmacia. Universidad Nacional de Tucumán (UNT).3 CERELA- CONICET (Centro de Referencia para Lactobacilos). 
ivanamicaela28@gmail.com 
 

Capsicum annuum L. var Grossum sendt, es un pimiento originario de América del Sur y es Argentina 
el principal productor de la región. Este fruto con reconocidas propiedades beneficiosas para la 
salud humana es perecedero y sensible a las heladas. Esto hace interesante las investigaciones 
enfocadas a prolongar su vida en estante. Los métodos de preparación y conservación de alimentos 
a través del empleo de fermentaciones naturales utilizando microorganismos es una práctica en 
auge, ya que garantizan la conservación higiénica y la estabilidad comercial, como así también, 
mejoran la digestibilidad y el valor nutricional de los alimentos. En este sentido, las bacterias lácticas 
desempeñan un papel importante en la industria alimentaria debido a su capacidad de generar 
ácido láctico que evita el crecimiento de microorganismos patógenos, conservando los alimentos 
sin el agregado de conservantes sintéticos. Además, contribuyen a la mejora de las características 
organolépticas, son consideradas seguras (GRAS) por su bajo potencial patogénico, y pueden ejercer 
acciones beneficiosas para la salud permitiendo el diseño de alimentos funcionales del tipo 
prebióticos o probióticos. El primer paso para el diseño de estos alimentos es la selección de los 
cultivos iniciadores. Diseñar cultivos iniciadores con bacterias lácticas propias de la matriz a 
fermentar podría reducir costos y efectos no deseados al tratarse de microorganismos 
potencialmente ya adaptados al microclima del fruto. Por ello, este trabajo tuvo como objetivo aislar 
e identificar fenotípica y genotípicamente bacterias lácticas de frutos de Capsicum annuum L. var 
Grossum sendt. Para ello en primera instancia se llevó a cabo el aislamiento de las cepas lácticas 
recolectando pimientos en condiciones de asepsia. Posteriormente se tomaron muestras de la 
superficie y del interior de los pimientos como así también del tallo y las hojas de la planta utilizando 
un hisopo estéril embebido en medio MRS. Luego las muestras se sembraron en medio MRS sólido 
y se cultivaron en condiciones de microaerofilia durante 48 h a 37°C. Para caracterizar 
fenotípicamente se analizó la morfología de las colonias, se realizó tinción de Gram y evaluación de 
la enzima catalasa. La identificación genotípica de estas cepas preseleccionadas se realizó mediante 
la secuenciación del ARN ribosómico 16S. Para diferenciar cepas entre los aislamientos se realizó 
tipificación molecular mediante rep-PCR. Finalmente, se realizó un dendograma y se calculó el 
porcentaje de similitud entre los aislados. Como resultado, se seleccionaron 15 aislados Gram 
positivos, catalasa negativo y con características macroscópicas diferentes. Se observaron 
diferencias en cuanto a la morfología, agrupación, y tamaños. El análisis comparativo de las 
secuencias obtenidas en las distintas bases de datos (BLAST, NCBI y RDP) permitió identificar 5 
géneros y 9 especies diferentes: Lactobacillus curvatus, Lactobacillus plantarum, Lactobacillus 
brevis, Lactobacillus sakei, Pediococcus acidilactici, Pediococcus pentasaceus Leuconostoc 
mesenteroides, Weisella cibaria y Enterococcus casseliflavus. Finalmente se realizó un dendograma 
y se calculó el porcentaje de similitud de los aislados obteniéndose 11 grupos clonales. El 
aislamiento e identificación de estas cepas lácticas potencialmente probióticas permitirán la 
fermentación de pimientos por microbiota autóctona para producir un alimento funcional con 
elevada vida de estante. 
 

Palabras claves: Pimientos, Bacterias lácticas, Fermentación 
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